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PRIMEIRA REFEIÇÃO
Bacalhau Lascado à Magi

SEGUNDA REFEIÇÃO
Lombinho de Porco Recheado com Alheira e Maçã
acompanhado por Arroz Basmati e Salada Ibérica 

ENTRADAS
Cesto de Pão, Paté de Atum e Azeitonas,

Moelas Estufadas, Tâmaras com Bacon e Salgados Miniatura

Café

Buffet de Sobremesas Doces

Bebidas Incluídas

Vinho Recomendado Douro Branco, Tinto e Vinho Verde Branco
0,75cl

(1 Unidade Por Pessoa que Solicite Respectiva Bebida)

Água 1lt

Refrigerante 0,50cl, Sangria Tinta ou Sangria Branca
a Copo, Cerveja Branca 0,30cl

(2 Unidades Por Pessoa que Solicite Respectiva Bebida)

ALTERNATIVA VEGETARIANA
Primeira Refeição

 Pizza Vegetariana

Segunda Refeição 
Salsicha de Soja com Ovo Estrelado,

Batata Frita e Salada Mista

S I L V E R
3 0 € / P E S S O A



PRIMEIRA REFEIÇÃO
Lombo de Bacalhau com Broa, Azeitonas e Presunto,

acompanhado com Batata à Murro e Legumes Salteados

SEGUNDA REFEIÇÃO
Vitela Assada à Moda da Casa, acompanhado por

Arroz de Forno e Esparregado.

ENTRADAS
Cesto de Pão, Paté de Atum, Azeitonas com Queijo Feta, 

Pão Recheado com Queijo, Cogumelos à Brás e Pão de Alho

Café

Bebidas Incluídas
Vinho Recomendado Douro Branco, Tinto e Vinho Verde Branco

0,75cl
(1 Unidade Por Pessoa que Solicite Respectiva Bebida)

Buffet de Sobremesas Doces

Água 1lt

Refrigerante 0,50cl, Sangria Tinta ou Sangria Branca
a Copo, Cerveja Branca 0,30cl

(2 Unidades Por Pessoa que Solicite Respectiva Bebida)

ALTERNATIVA VEGETARIANA
 Primeira Refeição

 Penne com Pesto Vermelho e Vegetais.

Segunda Refeição 
Hamburguer Beyond Meat@ com Batata Frita

e Salada Mista.

G O L D
4 0 € / P E S S O A



C O N D I Ç Õ E S

O pagamento do valor total da reserva apenas será aceite por via de um
elemento responsável pelo grupo. No caso de um pagamento individual,
recomenda-se que todos os participantes procedam ao pagamento do

respectivo valor, antecipadamente, junto da pessoa responsável pela reserva.

As reservas carecem de um pagamento antecipado no valor de 150€ in
loco ou por transferência bancária com envio de comprovativo por e-mail

para o nosso endereço eletrônico. O valor de sinal pago será deduzido
ao valor final a pagar.

O horário de serviço para os jantares de grupos de natal permite que as
reservas cheguem na totalidade até às 20h00. O horário de cozinha e

prestação de serviço é das 19h00 às 22h00. Na contratação do menu, os
grupos podem permanecer no restaurante até às 00h00. Caso se verifique a

permanência de elementos do grupo após esse horário, o restaurante reserva-
se no direito de aplicar uma taxa no valor de 50€ por cada 30 minutos de

presença no espaço adicionais.

Os menus carecem de confirmação prévia com um mínimo de 15 dias à data
do evento, sendo obrigatório indicar via e-mail qual o número de pessoas,
data, contacto e menu selecionado para o endereço info@maginas.pt. ou

através do número de WhatsApp 935 039 713.

Caso exista um cancelamento extraordinário até 4 dias prévios à data d
evento de até 2 elementos, o restaurante poderá não cobrar o valor dos

respectivos elementos em falta. Para isso, deverá existir um aviso como prova
por e-mail durante esse período. Acima de 3 não comparências o valor será

igualmente cobrado ao responsável pela reserva.

Os cancelamentos podem ocorrer até 10 dias prévios à data do evento sem
prejuízo do valor pago como sinal. Para cancelamentos após esse período o

restaurante reserva-se no direito do não reembolso.



Em caso de alguma alergia ou intolerância alimentar, deverá ser comunicada
antecipadamente, por via de e-mail. por forma a serem realizadas e

preparadas as devidas recomendações. Da mesma forma, deverá ser avisado
qual o número de elementos que optam pelas opções vegetarianas

 A contratação do menu confirma que todos os
participantes no evento concordam com as condições

aqui apresentadas. 

Obrigado!

Não é permitido serviço de take away de artigos incluídos nos menus, assim
como não é permitido que o grupo traga do exterior qualquer alimento ou

bebida para o interior do restaurante.

Não é possível colocar música e não temos disponível local para dança. A
reserva da sala dependerá do número total de elementos confirmados e

qualquer elemento decorativo ou presente a ser partilhado terá de ser
previamente informado e validado pelo restaurante.

Qualquer dano provocado ao espaço ou a elementos do espaço como
cadeiras, mesas, louças, etc, será da responsabilidade do grupo e todos os

custos serão assumidos pelo responsável da reserva em questão.

No momento em que o consumo total de bebidas previstas nos menus forem
verificadas, o responsável pela reserva do grupo será avisado por um elemento

do staff e questionado se o consumo extraordinário será para continuar com
os devidos custos associados. As bebidas inclusas no menu apenas serão

servidas até ao momento do pós sobremesas/café. Os menus são constituídos
pelo que enunciam, como tal, digestivos ou espumantes não estão incluídos no

preço apresentado.

C O N D I Ç Õ E S


