


PR/

\

.>>
N

>

|

L]
/Z&

=

A§*

F_/—

——— ENTRADAS

PEIXE

OPCAO A
CARNE

OPCAO B

OPCAO
VEGETARIANA

SOBREMESAS

BEBIDAS

55€

ADULTO

1 PRATO
PRINCIPAL
Cesto de Pdo, Paté de Atum, Azeitonas
Aromatizadas, Manteiguinha, Salgados Miniatura,

Moelas Estufadas e Alheira de Mirandela no Forno

Bacalhau Gratinado com Massa Filo

Cachago de Porco no Forno com Castanhas,
Acompanhado por Batata Assada, Arroz Basmati e

Péra Bébada

OPCAO A
Salada de Vegetais, Salsicha de Soja e Frutas

OPCAO B

Risotto de Cogumelos

Buffet de Sobremesas Doces

Café

Vinho recomendado Branco Vinho Verde, Branco e Tinto —

Douro 0,75¢l (1 Unidade Por Pessoa Que Solicite Respectiva
Bebida)

Refrigerante 0,33cl, Sangria Tinta ou Sangria Branca a
Copo, Cerveja Branca 0,30cl| (2 Unidades Por Pessoa Que
Solicite Respectiva Bebida)
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— ENTRADAS

PEIXE

1° PRATO

CARNE

2° PRATO

OPCAO
VEGETARIANA

SOBREMESAS

BEBIDAS

50€

ADULTO

2 PRATOS
PRINCIPAIS

Cesto de Pdo, Paté de Atum, Azeitonas
Aromatizadas, Manteiguinha, Pdo de Alho, Crocantes
de Frango, Tdbua de Queijos e Charcutarias e
Camardo Cozido com Molho de Cocktail

Bacalhau a Zé do Pipo com Puré
Corta Sabores Sorvete de Citrinos

Vitela no Forno a Baixa Temperatura com Batata
Assada, Arroz de Forno e Esparregado

1° PRATO
Cogumelos a Bulhdo Pato

2° PRATO
Hambdrguer (Beyond Meat®) com Arroz Branco e
Salada Ibérica

Buffet de Sobremesas Doces e Fruta Laminada
Café

Vinho recomendado Branco Vinho Verde, Branco e Tinto —

Douro ou Alentejo 0,75¢l (1 Unidade Por Pessoa Que Solicite
Respectiva Bebida)

Refrigerante 0,33cl, Sangria Tinta ou Sangria Branca a
Copo, Cerveja Branca 0,30cl (2 Unidades Por Pessoa Que
Solicite Respectiva Bebida)
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— ENTRADAS

SOPA

PRATO
PRINCIPAL

OPCAO
VEGETARIANA

SOBREMESAS

BEBIDAS

17.5€

CRIANCA ATE
AOS 12 ANOS

Respetivo Menu de Adulto
Creme de Legumes

Bife da Vazia, Bife de Frango, Hambdrguer ou
Salsicha com Ovo Estrelado, Arroz Branco e Batata
Frita

Omelete com Arroz Branco e Batata Frita ou
Salsicha de Soja Grelhada com Ovo Estrelado, Arroz
Branco e Batata Frita

Respetivo Menu de Adulto

Refrigerantes (2 unidades de 0,33cl) —

Agua It
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CONDICOES GERAIS |

Os menus carecem de confirmagdo prévia com um minimo de 15 dias & data do
evento, sendo obrigatério indicar via e-mail ou WhatsApp qual o nimero de

pessoas, data, contacto e menu selecionado para o enderego infoemaginas.pt
ou o numero 935 039 7135.

As reservas carecem de um pagamento antecipado no valor de 150€ in loco ou
por transferéncia bancdria® com envio de comprovativo por e-mail para o nosso
endereco. A reserva sé fica confirmada apds recebimento do valor em causa. O
valor de sinal pago serd posteriormente deduzido ao valor final a pagar.

Os cancelamentos podem ocorrer até 10 dias prévios a data do evento sem
prejuizo do valor pago como sinal. Para cancelamentos apds esse periodo o
restaurante reserva-se no direito do n&o reembolso.

Caso exista um cancelamento extraordindrio até 4 dias prévios a data do
evento de no mdximo até 2 elementos, o restaurante poderd ndo cobrar o valor
dos respectivos elementos em falta. Para isso, deverd existir um aviso por e-
mail durante esse periodo como comprovativo da auséncia. Acima de 3 ndo
comparéncias o valor serd igualmente cobrado ao responsdvel pela reserva.

O pagamento do valor total da reserva apenas serd aceite por via de um
elemento responsdvel pelo grupo. O pagamento ¢é realizado na caixa.
Pagamentos ndo sdo realizados & mesa. No caso de um pagamento
individualizado, recomenda-se que todos os participantes procedam ao
pagamento do respectivo valor de forma antecipada junto da pessoa
responsdvel pela realiza¢gdo da reserva.

O hordrio de servico para os almogcos de grupos permite que as reservas
cheguem na totalidade até as 13h00. O hordrio de cozinha e prestacéo de
servicos serd das 12h00 as 15h00. Na contratagdo do menu, os grupos podem
permanecer no restaurante até as 16h30. Caso se verifique a permanéncia de
elementos do grupo apds esse hordario, o restaurante reserva-se no direito de
aplicar uma taxa no valor de 50€ por cada 30 minutos de preseng¢a no espaco.
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CONDICOES GERAIS \]

O hordrio de servico para os jantares de grupos permite que as reservas
cheguem na totalidade até as 20h00. O hordrio de cozinha e prestagdo de
servicos serd das 19h00 as 22h00. Na contrata¢do do menu, os grupos podem
permanecer no restaurante até as 00h00. Caso se verifique a permanéncia de
elementos do grupo apds esse hordrio, o restaurante reserva-se no direito de
aplicar uma taxa no valor de 50€ por cada 30 minutos de presenca no espaco.

Em caso de alguma alergia ou intolerédncia alimentar, a mesma deverd ser
comunicada antecipadamente por via e-mail ou WhatsApp por forma a serem
preparadas as devidas alternativas. Da mesma forma deverd ser avisado qual o
numero de elementos que irdo optar pelas opgdes vegetarianas sugeridas no
menu selecionado. Ndo é possivel informar apenas no dia do evento. A ndo
comunicacdo prévia desta informagdo ndo garante alternativas no dia para a
pessoa em questdo.

No momento em que o consumo total de bebidas previstas nos menus forem
verificadas, o responsdvel pela reserva do grupo serd avisado por um elemento
do staff e questionado se o consumo extraordindrio serd para avangar com os
devidos custos associados. As bebidas inclusas no menu apenas serdo servidas
até ao momento da sobremesa ou café. Os menus sdo constituidos pelo que
enunciam, como tal, digestivos ou espumantes n&o estdo incluidos no prego
apresentado.

Ndo serd permitido servico de take-away de artigos ou refei¢des inclusos nos
menus, assim como ndo é permitido que o grupo traga do exterior qualquer
alimento ou bebida para o interior do restaurante.

Ndo é possivel colocar musica e n&o existe local para dangar. A reserva da sala
dependerd do numero total de elementos confirmados e qualquer elemento
decorativo ou presente a ser partilhado terd de ser previamente informado ao
restaurante para que seja validado pelo responsdvel do espaco.



CONDICOES GERAIS

Qualquer dano provocado no espagco ou a elementos decorativos do mesmo,
tais como: cadeiras, mesas, loucas, vidros, paredes, etc, serd da
responsabilidade do grupo e todos os custos serdo imputados ao responsavel
da reserva em questdo.

Esta carta de eventos estd disponivel de 1 de Fevereiro a 15 de Novembro de
2026 e é a unica disponivel para grupos.

Apenas aceitamos reservas de grupos acima de 15 convidados na condigdo de
contratacdo da opg&o de menu. O menu Private inclui 1 prato principal por
convidado e o organizador deve informar previamente qual a opcgédo
selecionada para o servico. Sendo que a opcgd&o decidida pelo organizador,
serd a unica opg¢do a ser servida aos convidados. Ndo é possivel colocar ao
servigo mais do que uma alternativa.

O menu Premium inclui 2 pratos principais por convidado, nomeadamente prato
de peixe e prato de carne.

A contratagdo do menu confirma que as pessoas presentes no evento leram e
concordam com as condi¢des aqui enunciadas.

*IBAN PT50 0045 2160 4029 0187 5564 2
Paulo Magina Unipessoal Lda
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Obrigado pela preferéncia! E um privilégio assegurar momentos de "boa
comida, em familia” e fazer parte dos eventos que ficardo na sua meméria.




