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ENTRADAS
Cesto de pão, mini manteiga, paté de atum, azeitonas,  salgados

miniatura, queijo c/ ervas, chouriço c/ vinho de porto e mel

PRIMEIRA REFEIÇÃO
Bacalhau cremoso c/ broa

SEGUNDA REFEIÇÃO
Lombo de porco recheado c/ alheira e espinafres

(Acompanhado por batata assada)

- ALTERNATIVA VEGETARIANA -

PRIMEIRA REFEIÇÃO
Salada de grão de bico c/ pimentos, queijo feta e ovo cozido

SEGUNDA REFEIÇÃO
Pasta salteada com cogumelos 

BUFFET DE SOBREMESAS DOCES

BEBIDAS INCLUÍDAS
Vinho recomendado Douro branco, tinto e vinho Verde branco 0,75cl

(1 Unidade por pessoa que solicite respectiva bebida)
Refrigerante 0,33cl, sangria tinta ou sangria branca a copo, 

Cerveja branca 0,30cl
(2 Unidade Por Pessoa Que Solicite Respectiva Bebida)

Água 1lt

Café

S I L V E R
4 0 € / P E S S O A

menu



ENTRADAS
Cesto de pão, mini manteiga, paté de atum, azeitonas,  salgados

miniatura, pimentos padrón salteados, corações de galinha ao alho e
selecção de queijos e charcutarias frias

PRIMEIRA REFEIÇÃO
Bacalhau c/ presunto e broa

(Acompanhado por batata ao alho e grelos c/ feijão frade)

SEGUNDA REFEIÇÃO
Ossobuco de vitela a baixa temperatura

(Acompanhado por arroz Basmati e legumes braseados)

- ALTERNATIVA VEGETARIANA -

PRIMEIRA REFEIÇÃO
Ovos rotos de cogumelos

SEGUNDA REFEIÇÃO
Hambúrguer Beyond Meat c/ arroz Basmati e Legumes Braseados

BUFFET DE SOBREMESAS DOCES

BEBIDAS INCLUÍDAS
Vinho recomendado Douro branco, tinto e vinho Verde branco 0,75cl

(1 Unidade por pessoa que solicite respectiva bebida)
Refrigerante 0,33cl, sangria tinta ou sangria branca a copo, 

Cerveja branca 0,30cl
(2 Unidade Por Pessoa Que Solicite Respectiva Bebida)

Água 1lt

Café

G O L D
5 0 € / P E S S O A

menu



Os menus carecem de confirmação prévia com um mínimo de 15 dias à data do
evento, sendo obrigatório indicar via e-mail ou WhatsApp qual o número de pessoas,
data, contacto e menu selecionado para o endereço info@maginas.pt ou o número
935 039 713.

As reservas carecem de um pagamento antecipado no valor de 150€ in loco ou por
transferência bancária* com envio de comprovativo por e-mail para o nosso
endereço. A reserva só fica confirmada após recebimento do valor em causa. O valor
de sinal pago será posteriormente deduzido ao valor final a pagar.

Os cancelamentos podem ocorrer até 10 dias prévios à data do evento sem prejuízo
do valor pago como sinal. Para cancelamentos após esse período o restaurante
reserva-se no direito do não reembolso.

O pagamento do valor total da reserva apenas será aceite por via de um elemento
responsável pelo grupo. O pagamento é realizado na caixa. Pagamentos não são
realizados à mesa. No caso de um pagamento individualizado, recomenda-se que
todos os participantes procedam ao pagamento do respectivo valor de forma
antecipada junto da pessoa responsável pela realização da reserva.

O horário de serviço para os almoços de grupos permite que as reservas cheguem na
totalidade até às 13h00. O horário de cozinha e prestação de serviços será das
12h00 às 15h00. Na contratação do menu, os grupos podem permanecer no
restaurante até às 16h30. Caso se verifique a permanência de elementos do grupo
após esse horário, o restaurante reserva-se no direito de aplicar uma taxa no valor
de 100€ por cada 30 minutos de presença no espaço além do estipulado.

C O N D I Ç Õ E S



O horário de serviço para os jantares de grupos permite que as reservas cheguem na
totalidade até às 20h00. O horário de cozinha e prestação de serviços será das
19h00 às 22h00. Na contratação do menu, os grupos podem permanecer no
restaurante até às 00h00. Caso se verifique a permanência de elementos do grupo
após esse horário, o restaurante reserva-se no direito de aplicar uma taxa no valor
de 100€ por cada 30 minutos de presença no espaço além do estipulado.

Em caso de alguma alergia ou intolerância alimentar, a mesma deverá ser
comunicada antecipadamente por via e-mail ou WhatsApp por forma a serem
preparadas as devidas alternativas. Da mesma forma deverá ser avisado qual o
número de elementos que irão optar pelas opções vegetarianas sugeridas no menu
selecionado. Não é possível informar apenas no dia do evento. A não comunicação
prévia desta informação não garante alternativas no dia para a pessoa em questão.

No momento em que o consumo total de bebidas previstas nos menus forem
verificadas, o responsável pela reserva do grupo será avisado por um elemento do
staff e questionado se o consumo extraordinário será para avançar com os devidos
custos associados. As bebidas inclusas no menu apenas serão servidas até ao
momento da sobremesa ou café. Os menus são constituídos pelo que enunciam,
como tal, digestivos ou espumantes não estão incluídos no preço apresentado.

Não será permitido serviço de take-away de artigos ou refeições inclusos nos menus,
assim como não é permitido que o grupo traga do exterior qualquer alimento ou
bebida para o interior do restaurante.

C O N D I Ç Õ E S



Não é possível colocar música e não existe local para dançar. A reserva da sala
dependerá do número total de elementos confirmados e qualquer elemento
decorativo ou presente a ser partilhado terá de ser previamente informado ao
restaurante para que seja validado pelo responsável do espaço.

Qualquer dano provocado no espaço ou a elementos decorativos do mesmo, tais
como: cadeiras, mesas, louças, vidros, paredes, etc, será da responsabilidade do
grupo e todos os custos serão imputados ao responsável da reserva em questão.

Esta carta de eventos está disponível de 15 de Novembro de 2026 a 31 de Dezembro
de 2026 e é a única disponível para os grupos.
Apenas aceitamos reservas de grupos acima de 15 convidados na condição de
contratação da opção de menu. 

A contratação do menu confirma que as pessoas presentes no evento leram e
concordam com as condições aqui enunciadas.

*IBAN PT50 0045 2160 4029 0187 5564 2
Paulo Magina Unipessoal Lda

Obrigado pela preferência! É um privilégio assegurar momentos de "boa comida, em
família" e fazer parte dos eventos que ficarão na sua memória. 

C O N D I Ç Õ E S


	natal
	menu
	SILVER
	40€/PESSOA
	ENTRADAS
	Cesto de pão, mini manteiga, paté de atum, azeitonas,  salgados miniatura, queijo c/ ervas, chouriço c/ vinho de porto e mel

	PRIMEIRA REFEIÇÃO
	Bacalhau cremoso c/ broa
	SEGUNDA REFEIÇÃO

	Lombo de porco recheado c/ alheira e espinafres
	(Acompanhado por batata assada)
	- ALTERNATIVA VEGETARIANA -
	PRIMEIRA REFEIÇÃO
	Salada de grão de bico c/ pimentos, queijo feta e ovo cozido

	SEGUNDA REFEIÇÃO
	Pasta salteada com cogumelos

	BUFFET DE SOBREMESAS DOCES


	BEBIDAS INCLUÍDAS
	Café



	menu
	GOLD
	50€/PESSOA
	ENTRADAS
	Cesto de pão, mini manteiga, paté de atum, azeitonas,  salgados miniatura, pimentos padrón salteados, corações de galinha ao alho e selecção de queijos e charcutarias frias

	PRIMEIRA REFEIÇÃO
	Bacalhau c/ presunto e broa
	SEGUNDA REFEIÇÃO
	Ossobuco de vitela a baixa temperatura

	- ALTERNATIVA VEGETARIANA -
	PRIMEIRA REFEIÇÃO
	Ovos rotos de cogumelos
	SEGUNDA REFEIÇÃO
	Hambúrguer Beyond Meat c/ arroz Basmati e Legumes Braseados
	BUFFET DE SOBREMESAS DOCES
	BEBIDAS INCLUÍDAS
	Café





	CONDIÇÕES
	CONDIÇÕES
	CONDIÇÕES
	*IBAN PT50 0045 2160 4029 0187 5564 2


